
Italia

Libano
ENTRANTES

� Ensalada Burrata con rúcula, pesto de albahaca, 
tomate, puntos de vinagreta de mango y polvo de pistacho ... 15�

� Tabla Mixta gorgonzola, moliterno trufatto y parmigiano reggiano ... 17�
� Carpaccio de lomo alto con reducción de vinagreta de jerez y tapenade de aceitunas verdes... 17�

� Berenjena a la Parmesana terminada en horno, con tomate, parmesano y mozzarella ... 18�
� Patatas Trufadas fritas con salsa de trufa y parmesano... 10�

PASTA
� Spaguetti Cacio e Pepe clásico romano con queso pecorino y pimienta negra ... 16�

� Spaguetti Alla Carbonara con guanciale, huevo y queso pecorino ... 18�
� Gnocchi al Pesto con pesto de albahaca fresca. ... 17�

� Spaguetti al Pomodoro Receta tradicional de tomate ... 17�

HORNO DE LEÑA
� Provolone al Horno con salsa de tomate y tomate Seco ... 14�

� Margherita con tomate, mozzarella fiore di latte y albahaca fresca. ... 16�
� Quattro Formaggi con mozzarella fiore di latte, parmesano, gorgonzola y moliterno al tartufo ... 18� 

� Capricciosa con tomate, mozzarella fiore di latte, funghi, prosciutto cotto y aceituna negra ... 17�
� Tartufata con crema de puerro, parmesano, funghi y trufa. ... 19�

� Diavola con mozzarella, tomate y salami picante ... 17�
� Dolce Vita con mortadela trufada, burrata, rucula pesto ... 17�

SECONDI
� Escalope a la milanesa con patatas fritas doradas ... 22�

� Escalope a la milanesa con Trufa con huevo poché y trufa negra ... 24�

ENTRANTES
� Degustación de cremas hummus, mutabbal y muhammara con pan artesanal ... 13�

� Waraq´inab hoja de parra rellena de carne especiada, arroz y hierbabuena (4uds) ... 11�

� Kibbeh carne especiada con piñones (2uds) ... 11�
� Shawarma de Ternera carne especiada, asada lentamente y servida en pan artesanal ... 18�

ENTRANTES
� Pani Puri (ud) crujiente esfera de masa rellena de papa especiada y chutney, 

servida con agua aromática de tamarindo y hierbas frescas ... 3�

 ROBATA
� Brochetas de contramuslo de pollo tandoori (4 uds): marinado en yogur y especias tradicionales, 

selladas al carbón y terminadas al horno para un sabor intenso y jugoso ... 15�
� Brochetas de Cordero Korma marianado en yogur, especias y frutos secos (4uds) ... 16�

� Butter Chicken pollo marinado en salsa cremosa de tomate, mantequilla y 
especias acompañado de arroz basmati ... 15�

URAMAKIS (Rolls) 8 Uds.
� Langostino en Tempura con Salmon, Aguacate, mayo Trufa y Tobiko negro ... 20� 

� California King Crab con Spicy Mayo y Tobiko Rojo ... 24�
 � Soft Shell Crab  con Furikake amarillo, Aguacate y Mayo Acevichada... 22�  

� Atún Picante con cobertura de papel de oro y caviar.... 23�
� Alaska con sésamo blanco y negro, salmón fresco, aguacate y un toque de queso crema.... 18�

� Pato presa de pato, puerro frito, pepino con hoisin y piel crocante.... 22�
� Uramaki del Itamae según mercado, consulta nuestras propuestas.... S/M

Un viaje de sabores a través del mundo

India

MAKIS (6 Uds.)
� Maki de Aguacate con mayo spicy flambeada y negi ... 9� 

� Maki de Salmón clásico y fresco ... 11�    

ROBATA
● Salmón a la robata con parmentier de camote, berenjena al miso y un sutil toque de humo ... 26�
● Tataki de lomo alto a la robata  sellado al carbón, con notas ahumadas y salsa japonesa ... 26�

 ● Mini burger Angus (2 uds.) con salsa miso y queso gorgonzola ... 18�
● Burger del Chef según mercado ... S/M 

by
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Se lleva a cabo la congelación previa del pescado que va a ser consumido en crudo o semicrudo, cumpliendo con el REAL DECRETO 1420/2006, de 1 de diciembre, sobre prevención de la parasitosis por Anisakis.
Información de alérgenos a disposición del consumidor según lo establecido en el Reglamento EU 1169/2011. Los precios incluyen el 10% de IVA. 

ENTRANTES
� Guacamole con aguacate fresco, presentado en una chalupa comestible. ... 14�

� Enchilada tortilla de maiz rellena de contramuslo de pollo, salsa verde y queso gratinado. ... 16�
● Ceviche de Lubina con Leche de Tigre de ají amarillo, Rocoto y Canchita ... 20�

TACOS (2 Uds.)
� Tacos de Cochinita Pibil de cerdo marinado, cocinado lentamente, con cebolla encurtida. ... 13� 

� Tacos al Pastor de cerdo adobado, con piña asada y cebolla fresca.... 13� 
 � Tacos Gaonera de solomillo de ternera con costra de queso y rúcula ... 14� 

� Tacos Gobernador de Gamba Roja con costra de queso y mayo chipotle ... 14�
� Taco Campechano con lomo alto, chorizo y salsas picantes... 14� 

 

ENTRANTES
� Rollito Primavera de Verduras  (4 Uds.)  de cebolla, 

judía verde, brotes de soja, zanahoria, apio y aceite de sésamo ... 11�
� Langostinos en Salsa Szechuan con un punto picante y aromático... 13�

� Arroz Frito con Magret de Pato con salsa hoisin y wok tradicional ... 23�
� Arroz Frito Veggie con brotes de soja, sésamo tostado, shimeji y teriyaki ... 17�

GYOZAS / DIM-SUM (4 Uds.)
� Gyozas de Pollo rellena de carne de pollo jugosa con matices tradicionales. ... 12�

 � Gyoza de Pollo Curry con un toque especiado y envolvente. ... 12�
� Gyozas de Pato crujiente y jugosa, con un relleno especiado y equilibrado. ... 12�

� Pato Crujiente Hoisin con puerro fresco y pepino acompañado de obleas ... 24�

ENTRANTES
� Edamames Salteados con Salsa Yakiniku, y ligero glaseadoTeriyaki  ... 10�

� Sopa Miso sopa vegetal, shiitake, tofu, pak choi, verduras ... 14�
� Langostinos Tigre en Tempura crujientes, con vinagreta de ají amarillo y spicy mayo ... 25� 

 

CRUDO
� Ostra (ud) fresca con lima ... 5�

� Shot de ostra (ud) con huevo de codorniz, ikura, soja y vinagreta de calamansi ... 7�
� Tartar de Salmón con yuzu, chalota, miso, puntos de aguacate, 

crujiente de raíz de loto y un toque de sichimi togarashi ... 19� 
� Tartar de Atún con yema de huevo macerada en soja, emulsión de sésamo, 

yuzu umeboshi, wasabi y crocante de arroz ... 24�
� Tartar de Toro con tumaca, cebolleta japonesa y costra de parmesano ... 24�  

 

NIGIRIS (1 Ud.)
� Salmón flambeado con mayo spicy, lima y cilantro. ... 4�   

� Salmón fresco y equilibrado ... 4�
� Atún clásico y equilibrado ... 4.50�

� Lubina suave y fresco ... 4�   
� Toro untuoso y lleno de sabor ... 6� 

� Anguila con masago arare y salsa especial. ... 5,50�
� Toro con Caviar con soja tamari, lujo en un bocado.... 8� 

� Gamba Roja con reducción de sus cabezas y shiso frito ... 7,5� 
� Steak Tartar con arroz frito y especias ... 7�

� Pez Mantequilla escolar negro con miso butter ... 5�
 � Gunkan de Pez Mantequilla escolar negro trufado con huevo de codorniz ... 5�

� Solomillo Guanciale solomillo de ternera con un toque graso ... 6�
� Atún Tumaca con AOVE y chili garlic ... 6�

� Lubina Acevichado notas cítricas y profundas ... 4,5�
� Niguiri del Itamae según mercado, consulta nuestras popuestas ... S/M 

 
   

SASHIMI (6 Uds.)
�Salmon cortes frescos y delicados ... 22� 
� Atún textura firme y sabor intenso ... 25�

� Lubina fresca y suave, con notas marinas limpias ... 20� 
� Toro parte más apreciada del atún, grasa y delicada ... 30� 

� Moriawase (12 Uds.) selección de Salmón, Atún, Lubina y Toro ... 40�

 
 


